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Menus de la semaine 19

ER
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
4 mai 2026 6 mai 2026 7 mai 2026 8 mai 2026 9 mai 2026 10 mai 2026
St Sylvain | Repas Espagne | Ste Prudence Ste Giséle Victoire 1945 St Pacome Ste Solange
Déjeuner
Sardine -beurre Segment de Rille'r:res ) Asper?e dla Radis -Beurre |Rosette-Cornichon
pamplemousse Cornichon Creme

Cordon bleu sauce
fromagére

Ratatouille

Plateau de
fromage AOP

Gaspasho

Plateau de
fromage AOP

Paupiette de
Roti de Porc et Pdtes a La P
. . X Saumon Sauce
son jus de cuisson Bolognaise

Beurre blanc

Gratin de

Frites Salade Verte
Courgettes
Plateau de Plateau de Plateau de

fromage AOP fromage AOP fromage AOP

Saucisse sauce Du
Chef

Haricot Au Beurre

Plateau de
fromage AOP

Sauté de Dinde a
La créme

Flageolets

Plateau de
fromage AOP

Diner
Potage de Potage de Potage de Potage de Potage de Potage de Potage de
saison saison saison saison saison saison saison
Endi u
Lentilles aux Quiche Au . ve \a Hachis Croque Raviolis
CEufs sur le jambon & la
dés de volailles plat Fromage Béchamel parmentier Monsieur gratinés
Julienne de
Salade Verte , Salade Verte Salade Verte | Salade Verte | Salade Verte
légumes
Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de
fromage AOP | fromage AOP | fromage AOP | fromage AOP | fromage AOP | fromage AOP | fromage AOP
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AOC LR STG IGP AOP HVE MSC ICE BBC BIO RUP
Haut
Appeliation Lasad Spacialité  Indicati PP vmg; Origine Pache i Issu du Bleu e Fait
¢ Pl e . ¢ .  Orial France Produi griculture Maizon
d On?nc Treditionnelie Geogm.w d Ongmc Environne Durable Foreier cwc Blanc Biologique : Um'-n-
Controlée Garantie Protagee Protégée MSC Equitable Cosur Périphériques
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Produit
Izzu d'un
Cireuit
Court
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